
Kiadva:

2019.09.16
TERMÉKINFORMÁCIÓS LAP

KEDVENC ÍZEK - Bükkfán Füstölt Csemegeszalonna cca 2000g

 Specifikáció nyilvántartási száma:

KÍ/2018/71

A TERMÉK NEVE:

TÖMEG:

CSOMAGOLÁS:

KATEGÓRIA:

ALKATEGÓRIA:

LOGISZTIKA

KÜLALAK VIZUÁLIS MEGJELENÍTÉSE:

Külalak: Téglatest alakú, egyenletes 3-6 cm vastagságú, szélezett bőrös szalonna.

Állomány:

Érett szalonnára jellemzően puha. Külső felületen egyenletes világos barnássárga. A 

vágásfelületen fehér áttetsző, a szalonnát esetleg átszövő húsréteg vöröses vagy barnás 

rózsaszínű.

Íz, illat:
Jellegzetes, enyhén sós, füstölt ízű, minden idegen vagy nem sajátos íztől mentes.

Jellegzetesen füstölt szagú, minden idegen vagy nem sajátos szagtól mentes.

ÖSSZETÉTEL:

Sertés hátszalonna, étkezési só

ÉRZÉKSZERVI JELLEMZŐK:

Forgalmazó adatai:

MIRBESZ Kereskedelmi Kft. 
H-2051 Biatorbágy Tormásrét u. 1.

Telefon: +36 23 312-468

Fax: +36 23 312-426

Kedvenc Ízek Bükkfán Füstölt Csemegeszalonna cca 2000g

cca 2000g

Füstölt szalonna

-

EAN: nem egalizált

-

TERMÉK MEGHATÁROZÁSA:

Hagyományosan füstölt szalonna

-

NÉV, ALÁÍRÁS: 

Munkakör megnevezése:

Répási Pál

Mirbeszt Kft. Minőségbiztosítási vezető
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EAN: nem egalizált

-

-

-

m/m %

FIZIKAI ÉS KÉMIAI JELLEMZŐK:

Forgalmazó adatai:

MIRBESZ Kereskedelmi Kft. 
H-2051 Biatorbágy Tormásrét u. 1.

Telefon: +36 23 312-468

Fax: +36 23 312-426

Limit:

-

-

 min 1.5

Mutató:

sótartalom 

víz aktivitása (aw)

pH (20°C) 

TÁROLÁSI FELTÉTELEK:SZAVATOSSÁGI IDŐ:

tiszta izomfehérje

Egység:

MIKROBIOLÓGIAI KÖVETELMÉNYEK:

Mikroorganizmus                      Vizsg. Módszer                      Célérték                                   Elfogadhatóság határa

Salmonella                                EN/ISO 6579              25 g-ban nincs jelen                   25 g-ban nincs jelen

Listeria monocytogenes       EN/ISO 11290-2            25 g-ban nincs jelen                  25 g-ban nincs jelen

-

hmot. %

-

fehérjetartalom kollagén nélkül

kollagéntartalom az összfehérjéből

-

-

-

-

-

-víz és fehérjetartalom aránya

zsír és fehérjetartalom aránya

0 g

0 g

15-20 °C közötti hőmérsékleten, száraz helyen30 nap

SZÁLLÍTÁSI KÖRÜLMÉNYEK:

15-20 °C közötti hőmérsékleten, hűtős, zárt, szennyeződésmentes 

rakodótér
-

TERMÉK MEGBONTÁSA UTÁNI SZAV. IDŐ:

1.5 g

2 g

ALLERGÉN ANYAGOKAT NEM TARTALMAZ!

ALERGÉN ÉS EGYÉB INFORMÁCIÓK: Átlagos tápértéktartalom 100g termékben

Energia

Zsír

amelyből telített zsírsav

Szénhidrát

amelyből cukor

Fehérje

Só

3356 kJ

816 kcal

90 g

37 g

NÉV, ALÁÍRÁS: 

Munkakör megnevezése:

Répási Pál

Mirbeszt Kft. Minőségbiztosítási vezető


