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KEDVENC ÍZEK - Füstölt szeletelt sertés bacon e 1000g

 Specifikáció nyilvántartási száma:

KÍ/2018/135

A TERMÉK NEVE:

TÖMEG:

CSOMAGOLÁS:

KATEGÓRIA:

ALKATEGÓRIA:

LOGISZTIKA

Forgalmazó adatai:

MIRBESZ Kereskedelmi Kft. 
H-2051 Biatorbágy Tormásrét u. 1.

Telefon: +36 23 312-468

Fax: +36 23 312-426

EAN: 5999884008682

szalonnafélék

ÖSSZETÉTEL:

sertés bőr és csont nélküli császárszalonna/94%/, ivóvíz, étkezési só, emulgeálószerek(E451,E452), dextróz, antioxidáns (E300), 

tartósítószer (E250) 

KÜLALAK VIZUÁLIS MEGJELENÍTÉSE:

Külalak: a szalonna krémszínő, kívül füstölt világosbarna , a hús vörösesbarna színű

Állomány, szerkezet, 

metszéslap:
se nem kemény, se nem puha, jól összeálló, és jól szeletelhető

Szín, íz, illat: termékre jellemző sós, füstölt szín, íz, illat

ÉRZÉKSZERVI JELLEMZŐK:

TERMÉK MEGHATÁROZÁSA:

nyers, gyorspácolt , füstölt, szeletelt bacon szalonna, vákuumcsomagolt

Kedvenc Ízek Füstölt szeletelt sertés bacon e 1000g (gyorspácolt, hozzáadott ivóvízzel,  vákuumcsomagolt)

1000g

vákuumcsomagolt

húskészítmény

Név:

Munkakör:

Répási Pál

Mirbesz Kft. Minőségbiztosítási vezető
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FIZIKAI ÉS KÉMIAI JELLEMZŐK:

Forgalmazó adatai:

MIRBESZ Kereskedelmi Kft. 
H-2051 Biatorbágy Tormásrét u. 1.

Telefon: +36 23 312-468

Fax: +36 23 312-426

EAN: 5999884008682

tiszta izomfehérje

MIKROBIOLÓGIAI KÖVETELMÉNYEK:

Paraméterek                    Mértékegység           Határérték (M}                                                                                                              Salmonella                   

Ol25 g                                          0

Enterococcus faecalis           CFU/g                                   >l0 5

Koaguláz pozitív Staphylococcus     CFU/g                        >l0 4

Clostridium pelÍrinqens              CFU/g                               > 10 2

Listeria monocytogenes               CFU/g                               > 10 2                                      

   

Limit:

max 3,5%

Mutató:

sótartalom 

víz aktivitása (aw)

pH (20°C) 

átlag 2,7%

Egység:

fehérjetartalom kollagén nélkül

kollagéntartalom az összfehérjéből

víz és fehérjetartalom aránya

zsír és fehérjetartalom aránya

0 és (+5)°C között90 nap

TÁROLÁSI FELTÉTELEK:SZAVATOSSÁGI IDŐ:

SZÁLLÍTÁSI KÖRÜLMÉNYEK:

0 és (+5)°C között hűtőkocsiban, zárt, szennyeződésmentes 

rakodótérben.
3 nap

TERMÉK MEGBONTÁSA UTÁNI SZAV. IDŐ:

a termék allergén anyagot nem tartalmaz

ALLERGÉN ÉS EGYÉB INFORMÁCIÓK: Átlagos tápértéktartalom 100g termékben

Energia

Zsír

amelyből telített zsírsav

Szénhidrát

amelyből cukor

<0,5 g

<0,5 g

Fehérje

Só

1431 kJ

346 kcal

32g

14 g

14 g

2,7 g

Név:

Munkakör:

Répási Pál

Mirbesz Kft. Minőségbiztosítási vezető


