
Kiadva:

2018.11.20
TERMÉKINFORMÁCIÓS LAP

KEDVENC ÍZEK - Füstölt félszáraz kolbász cca 400g

 Specifikáció nyilvántartási száma:

KÍ/2018/40

A TERMÉK NEVE:

TÖMEG:

CSOMAGOLÁS:

KATEGÓRIA:

ALKATEGÓRIA:

LOGISZTIKA

Név: Répási Pál

Munkakör megnevezése: Mirbeszt Kft. Minőségbiztosítási vezető

Forgalmazó adatai:

MIRBESZ Kereskedelmi Kft.
H-2051 Biatorbágy Tormásrét u. 1.

Telefon: +36 23 312-468

Fax: +36 23 312-426

EAN: 5999884008767

Kedvenc Ízek Füstölt Félszáraz Kolbász cca 400g

cca 440 g

lédig

hagyományosan érlelt húskészítmény

félszáraz érlelt kolbászok

cca.8 kg/M10 #

TERMÉK MEGHATÁROZÁSA:

Füstölt, hagyományosan érlelt húskészítmény.

ÖSSZETÉTEL:

Sertés hús (70%), gyártási szalonna, étkezési só, fokhagyma,  fűszerek  *Tartósítószer: nátrium-nitrit

100 g késztermék 110 g hús felhasználásával készül

*2 % alatti!

ÉRZÉKSZERVI JELLEMZŐK:

Külalak: A termék barnáspiros színű. A burkolaton barnás-piros hús, és sárgásan átütő szalonna szemcsék láthatók.

KÜLALAK VIZUÁLIS MEGJELENÍTÉSE:

Állomány, szerkezet, 

metszéslap:

Tömötten rugalmas, jól összeálló. A metszéslapon 4-8 mm nagyságú hús- és szalonnamozaikok láthatók. 

Néhány mozaiktól nem nagyobb ín, bőrke darab nem kifogásolható.

Szín, íz, illat:

Ízhatása a felhasznált fűszereknek megfelelően harmonikus. A paprika és a fokhagyma íze jellemzően 

érezhető. Idegen és mellékízek nem érezhetők. Kellemesen fűszeres illatú. Idegen szagok nem érezhetők.
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KEDVENC ÍZEK - Füstölt félszáraz kolbász cca 400g

 Specifikáció nyilvántartási száma:

KÍ/2018/40

Név: Répási Pál

Munkakör megnevezése: Mirbeszt Kft. Minőségbiztosítási vezető

Forgalmazó adatai:

MIRBESZ Kereskedelmi Kft.
H-2051 Biatorbágy Tormásrét u. 1.

Telefon: +36 23 312-468

Fax: +36 23 312-426

EAN: 5999884008767

FIZIKAI ÉS KÉMIAI JELLEMZŐK:

Mutató: Előírt limit: Valós érték:

sótartalom

víz aktivitása (aw)

pH (20°C)

tiszta izomfehérje

kollagéntartalom az összfehérjéből

fehérjetartalom kollagén nélkül

víz és fehérjetartalom aránya

zsír és fehérjetartalom aránya

MIKROBIOLÓGIAI KÖVETELMÉNYEK:

Mikroorganizmus                      Vizsg. Módszer                      Célérték                                   Elfogadhatóság határa

Salmonella                                EN/ISO 6579              25 g-ban nincs jelen                   25 g-ban nincs jelen

Listeria monocytogenes       EN/ISO 11290-2            25 g-ban nincs jelen                  25 g-ban nincs jelen

SZAVATOSSÁGI IDŐ: TÁROLÁSI FELTÉTELEK:

30 nap (+5)-(18) °C közötti hőmérsékleten, függesztett állapotban

2012 kJ

479 kcal

TERMÉK MEGBONTÁSA UTÁNI SZAV. IDŐ: SZÁLLÍTÁSI KÖRÜLMÉNYEK:

-
 (+5)-(18) °C közötti hőmérsékleten, hűtős, zárt, 

szennyeződésmentes rakodótér

amelyből cukor <0.1 g

Fehérje

ALLERGÉN ÉS EGYÉB INFORMÁCIÓK: Átlagos tápértéktartalom 100g termékben

ALLERGÉN ANYAGOKAT NEM TARTALMAZ!

A Magyar Élelmiszerkönyv 1-3/13-1 számú előírásának megfelel!

Nyilatkozom, hogy az élelmiszer megfelel a hazai és EU-s jog 

követelményeinek.

A 1829/2003 és az 1830/2003 EU rendelet értelmében a termék GMO 

szempontjából nem jelölésköteles. A termék GMO mentes.

Energia

18.1 g

Só 2.9 g

Zsír 44.7 g

amelyből telített zsírsav 18.2 g

Összes szénhidrát 4.1 g


